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Hygieneplan Cafeteria Chirurgie
was? wann? wie? womit? wer?
vor Arbeitsbeginn, | Hande mit Waschlotion Waschlotion | Mitarbeiterlnnen,
Héndewaschen nach einreiben, abspulen, mit Reinigungsdienst
Toilettenbesuch, Einmalhandttichern
und nach jeder Pause, | abtrocknen;
bei Wechsel
Handedesinfektion | zwischen unreinen | 3 ml (2 Hibe) Sterillium?
und reinen Héandedesinfektionsmittel | Spitacid?
Arbeiten 30 sk in die trockenen Mucasept A2
Hande einreiben
Handepflege mehrmals téglich | einreiben Handcreme | Mitarbeiterinnen
Reinigungsdienst
Hande wahrend der Das Tragen von Schmuck Mitarbeiterlnnen
Arbeit an Handen und Armen ist Reinigungsdienst
nicht gestattet. Fingernagel
miissen kurz, sauber und
frel von Nagellack sein.
Haarschutz vor Arbeitsbeginn | Haare sind zu verdecken Haube, Mitarbeiterlnnen
Schiffchen Reinigungsdienst
oder
Kochmutze
Einmal- vor direktem Mitarbeiterlnnen
Handschuhe Kontakt mit
L ebensmittel
anlegen

Gebéckzange Beim Verkauf von Mitarbeiterlnnen
Geback / Brotchen

Berufskleidung Wechsdl téglich Mitarbeiterlnnen
und sofort nach Reinigungsdienst
sichtbarer
Verschmutzung

Verletzungen, sofort Verletzungen an den wasserun Mitarbeiterlnnen

eiternde Wunden Handen missen verbunden | durchlassiger | Reinigungsdienst

an Handen und und geschiitzt werden Verband und

Armen Einmal-

Handschuhe
Darmerkrankungen | sofort Arzt aufsuchen Mitarbeiterlnnen
Reinigungsdienst
Husten und Niesen vom Lebensmittel dle
abwenden und Einmal-
Papiertaschentuch
verwenden
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