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Desinfektionsplan Spülküche
	was?
	wann?
	wie?
	womit?
	wer?

	Händewaschen und Händedesinfektion
	vor Arbeitsbeginn, nach Toilettenbesuch, nach jeder Pause, bei Wechsel zwischen unreinen und reinen Arbeiten
	Hände mit Waschlotion einreiben, abspülen, mit Einmalhandtüchern abtrocknen; 3 ml (2 Hübe) Händedesinfektionsmittel 30 sek in die trockenen Hände einreiben
	Waschlotion 
Sterillium®, Classic pure ®
	Mitarbeiter-Innen

	Händepflege
	mehrmals täglich
	Einreiben vor und während der Arbeit
Einreiben nach der Arbeit
	Handcreme Stoko protect

Stokolan Hautpflege
	MitarbeiterInnen 

	Hände
	während der Arbeit
	Das Tragen von Schmuck an Händen und Armen ist nicht gestattet. Fingernägel müssen kurz, sauber und frei von Nagellack sein.
	
	MitarbeiterInnen 

	Haarschutz
	vor Arbeitsbeginn
	Haare sind zu verdecken
	Haube, grün/weiß
	MitarbeiterInnen 

	Einmal-Handschuhe,
Nitril

Latex
	vor direktem Kontakt mit Spülgut oder Reinigungsmittel anlegen
	
	
	MitarbeiterInnen

	Haushaltshandschuhe
	Vor Einlegen Maschine 1
	
	
	MitarbeiterInnen

	Berufskleidung
	Wechsel täglich und sofort nach sichtbarer Verschmutzung
	
	Arbeitsjacke u. -hose, Kasack und Hose und Kleid
	MitarbeiterInnen 

	Einmalset
	vor Betreten der Spülküche anlegen
	
	Kittel, Haube, Überziehschuhe
	Handwerker, BesucherInnen

	Verletzungen, eiternde Wunden an Händen und Armen
	sofort
	Verletzungen an den Händen müssen verbunden und geschützt werden
	wasserundurchlässiger Verband und Einmal-Handschuhe
	MitarbeiterInnen

	Darmerkrankungen
	sofort
	Arzt aufsuchen
	
	MitarbeiterInnen

	Husten und Niesen
	
	vom Spülgut abwenden und Einmalpapiertaschentuch verwenden
	
	Alle



	Rote/weiße Schürzen
	Beim Arbeiten auf der Unreinen Seite
	
	
	MitarbeiterInnen
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